
GRETA LA SALVAJE
T H E  T R O U B L E  M A K E R S  

VARIEDAD
100% Semillón

COSECHA Y REGIÓN

ELABORACIÓN

NOTAS DE CATA

Prensado suave en prensa neumática, elaboración a muy bajas tempera-
turas, con levaduras seleccionadas, durante 25 días.

Intenso y color dorado con tintes verdosos. En nariz sorprende con una 
intensidad aromática, principalmente miel, tostadas, hierbas y aromas 
cítricos varios. En boca se presenta como un vino seco, equilibrado y de 
gran personalidad, con sabores cítricos, miel y frutas, como damasco y 
manzana verde.

Los Árboles.
Viñedos de 8 años de antigüedad, espaldero alto con riego por goteo. Poda 
cordón pitoneado con 5.000 plantas por hectárea.
Rendimiento: 10 ton/hectárea.


