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COLOSSO WINES

VARIEDAD
BLEND (60/%0 Malbec / 20/00 Cabernet Franc / 10%60 Cabernet Sauvignon)

COSECHA Y REGION
Finca El Peral, Tupungato. 1100 msnm

ELABORACION

Fermentacion alcohdlica con levaduras seleccionadas en tanques de acero
inoxidable 3-4 dias a temperaturas entre 82Cy 102 C de maceracion en frio
prefermentativa. Total maceraciéon 16-18 dias. Prensado muy suave en
prensa hidraulica canasto/jaula. Fermentacién malolactica en barricas.
Guarda 6 meses en barricas de roble francés, con un 2040 de primer uso.

NOTAS DE CATA

Rojo intenso, profundo, brillante. En nariz complejo violaceo frutado,
frutas negras y cassis, mineral a grafito y extremadamente; especiado
clavo de olor, avellana y chocolate. De gran concentracion, ciruelas, moras
con chocolates, especiado, elegante de gran persistencia, ahumado,
mantecoso; muy gustoso.

www.colossowines.com



